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Key Words

Key Word Value
Unilever Czech Republic/Slovakia Customers / MSU
Unilever HungaryCustomers / MSU
Unilever SCECustomers / MSU
CUC: 8717635Formula Number

Obecné informace

Popis

.

Exempt from Artwork
Exempt from NEP Reporting

Exemption Flags

Název výrobkuZemě Název značky
Cremefine ProfiRama

Název výrobku

Pozn.Popisné zařazeníZemě
Tekutý krém na šlehání z podmáslí a rostlinných olejů. Obsah tuku 31% hm.

Legislativní zařazení

Symboly/Loga

UFS logo
materal sign
trashman

Parametr PopisRegistrace Typ registrace
Číslo registrace FIC

Další regionální informace

Další spotřebitelské informace

.

Složení

Složení

Složení: obnovené PODMÁSLÍ (68% hm.), plně ztužený palmový olej (18% hm.), rostlinné oleje (12,2% hm.) (kokosový, palmový), modifikovaný
kukuřičný škrob, sušené PODMÁSLÍ (0,3% hm.), emulgátory (estery sacharózy s mastnými kyselinami, mono- a diglyceridy mastných kyselin,
SOJOVÝ lecitin), zahušťovadla (guma guar, karubin).

Tvrzení a prohlášení

Parametr Hodnota Jednot. Komentář
Porce/Dávkování/Použití No. .

Objem 1 l e

Hustota g/cm³ .

Prohlášení
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Parametr Hodnota Jednot. KomentářPodmínky
Celková trvanlivost Den/dny .

Celková trvanlivost Den/dny .

Minimální trvanlivost 3 Den/dny .Po otevření

Minimální trvanlivost 6 Měsíc (ce) Spotřebujte do: viz vrchní část obalu.Neotevřeno

Trvanlivost

Prohlášení

.

Pozn.Parametr Popis
üüüüTvrzení 1 .
üüüüTvrzení 2 .
üüüüTvrzení 3 .
üüüüTvrzení 4 .
üüüüTvrzení 5 .
üüüüTvrzení 6 .

Tvrzení 7 .

Tvrzení na obalu

Tvrzení 2 (note)

.

Tvrzení 3 (note)

.

Tvrzení 4 (note)

.

Tvrzení 5 (note)

.

Tvrzení 6 (note)

.

Tvrzení nespecifická/specifická

Na šlehání

Obsahuje kombinaci podmáslí a rostlinných olejů.

Zůstává stabilní v teplých úpravách a v kyselém prostředí.

Stabilní v ohřevné vaně.

Optimální pro vázání a zahušťování.

Stabilní v dezertech.

Objem po vyšlehání = 2,5 L

Návody/Podmínky/Pokyny
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Návod k použití

Na šlehání.

Skladovací podmínky

Skladujte při teplotě nejvýše do +20°C.  Preferovaná teplota skladování je od +2°C do +15°C. Po otevření skladujte při teplotě od +2°C do
+8°C a spotřebujte do 3 dnů. Nezmrazovat. Zamezte teplotním výkyvům při skladování. Před použitím vychlaďte na teplotu od +2°C do +8°C.

Bezpečnostní podmínky

.

Pokyny pro likvidaci

.

Výživové údaje

Způsob podáváníüüüü

Výrobek je konzumován bez úpravyüüüü

Způsob podávání

Pozn.Parametr Parametr Jednot.100 g po přípravě 100 ml bez úpravy 100 ml po přípravě Zdroj inf.
Energetická hodnota kJ kJ1288.2 Výpočet

Energetická hodnota kcal kcal310.6 Výpočet

Bílkoviny    -   g2.5 Výpočet

Sacharidy    -   g3.8 Výpočet

Sacharidy (z toho) Cukry g3.2 Výpočet

Tuky    -   g31.3 Výpočet

Tuky (z toho) Nasyc. mastné kys. g28.7 Výpočet

Tuky (z toho) MUFA g1.5 Výpočet

Tuky (z toho) Polynenasycené mastné kyseliny g0.4 Výpočet

Tuky (z toho) Trans mastné kyseliny g0.6 Výpočet

Cholesterol    -   mg1.5 Výpočet

Vláknina Dietní vláknina g0.1 Výpočet

Sodík mg mg34.5 Výpočet

Sůl Jako NaCl (sůl) g.087 Výpočet

Výživové údaje

Výživové údaje

Výživové údaje                   na 100 ml
Energie
Tuky
  z toho nasycené mastné kyseliny
Sacharidy
  z toho cukry
Bílkoviny
Sůl

Výživové údaje na obale  [Bez úpravy]

Parametr Hodnota
Velikost porce 30 ml 

Výživové údaje na obale
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Typická hodnota Parametr Jednot. Na 100 g bez úpravy 100 ml bez úpravy Na porci
Energetická hodnota kJ kJ 1270 390 

Energetická hodnota kcal kcal 326 95 

Bílkoviny    -   g 2,4 0,8 

Sacharidy    -   g 4,4 1 

Sacharidy (z toho) Cukry g 3,6 0,9 

Tuky    -   g 31 9 

Tuky (z toho) Nasyc. mastné kys. g 29 9 

Sůl Jako NaCl (sůl) g . 0,13 0.026 

Živiny Parametr Referenční hodnota příjmu % GDA
Energetická hodnota kJ 8400 5 GDA

Energetická hodnota kcal 2000 5 GDA

Bílkoviny    -   50 2 GDA

Sacharidy    -   260 <1 GDA

Sacharidy (z toho) Cukry 90 1 GDA

Tuky    -   70 13 GDA

Tuky (z toho) Nasyc. mastné kys. 20 45 GDA

Sůl Jako NaCl (sůl) 6 <1 GDA

GDA-Referenční hodnota příjmu

* % z referenční hodnoty příjmu u průměrné dospělé osoby (8400 kJ/2000 kcal)

Výživové údaje na obale  [Po přípravě]

GDA-Referenční hodnota příjmu

* % z referenční hodnoty příjmu u průměrné dospělé osoby (8400 kJ/2000 kcal)

Související specifikace

Specification Rev. Description
RDL-016607 6 FS multi purpose cream MCON

Attached Specification(s)

Lokální informace
.


